


Tostada
Clasica
A.O.VE,

Tomate natural
Paleta

14,50 € ¢

Tostada
Revuelta

Pan de cerales
A.O.VL.

Paleta

Huevo revuelto
Tomates Cherry

6,00 € ¢ &

Bagel
Keto

A.O.VLE.
Aguacate
Rucula
Salmon

Huevo a la plancha

7,00 € ¢ &)

Bowl
Griego
Yogur griego
Cereales

Fruta natural
Coco rallado

=

500 € [

Tostada Tostada Tostada
Iberica Philadelphia  de Salmon
Pan de cristal Pan de cristal Pan de cristal
A.O.VEE. Queso Philadelphia Queso crema
Tomate natural Aguacate Salmon ahumado
Paleta Huevo frito Rucula
Huevo frito trufado Semillas Cebolla frita
7.00€ ¢ & 6,50 € ¢ @ 6,50 € [ ¢ x®
Tostada Tostada Tostada
Sweet Francesa [taliana
Pan de cereales Pan dulce Pan de cereales
Queso brie Nocila A.O.VLE.
Fresas Fresa Burrata
Miel Platano Melocoton
Pistachos
6,00 € 1+ 6,00 C & 8,00€ ¢
Croissant
al gusto
Fresa
Platano
o Nocilla

(cada ingrediente anadido supl. 1€)*

5,00 € &

Bowl
Vegano

Fruta natural de
temporada
Nueces

Miel

500 € /]

Horario desayunos: de 10:00 a 1:00 horas




I-nsaladas

-Ensalada “La terraza” /16 € %

langostinos, pina, aguacate y vinagreta de lima

Ensalada de bonito /14 € @

tomata, bonito, cebolla dulce y piparras

-Ensalada Boira /15 € 13 (]

queso feta, manzana, fresa, nueces, granada y vinagreta
de frutos rojos

«Ensalada de burrata /17 € (i 2®
rucula, tomates cherry, aguacate, salmon y A.O.V.E.

-Ensalada de queso de cabra /15 € 5 ¢}

tomates cherry, jamon crujiente, nueces, pasas y
vinagreta de Modena

Postres

*Nuestra tarta de queso con reduccion de
frutos rojos /7€ 2] ©
-Milhojas crujiente de crema, nata

v frutos rojos /7 € 2] & o
- Coulant de chocolate y helado /7 € [ ¢
- Tiramisu de café /7 € [:] & &

-Nuestra torrija con helado de canela /7 € [ ¢ &

«Sorbete de limon-mandarina /6 €

*Servicio de pan: 1,40 €
“*Agua local filtrada: 2,50 €

L.ntrantes

-Croquetas de jamén ibérico /10 € [

«Tabla de quesos /19 € - media/11€ 2 ¢}

Tabla de paleta 100% bellota /19 € - media/11€
-Steak tartar de vaca /24 € & § &

*Tartar de salmon y aguacate con gazpacho
de mango /19 € >©

»Revuelto de boletus con foie, parmesano y trufa /19 €
-Alcachofas en tempura con cremoso de jamon /15 € [ ¢
-Gyozas de langostinos y verduras /14 € &5 ¢

*Pan bao relleno de Black Angus con salsa de melocoton
asado y cebolla frita /13 €

- Carpaccio de buey con virutas de foie, rucula y lascas
de pamesano /16 €

Principales

*Huevos trufados en cama de patata con jamon
ibérico y pimiento de Padron /15 € &)

«Verduritas variadas a la plancha /17 €

«Cachopo de lacon y queso Idiazabal /29 € £ ¢

«Cachopo de cecina y rulo de cabra /29 € [ ¢

«Ravioli de ricotta y pera con salsa de queso azul /18 € [:]¢
- Tagliatelle de gamba roja con ralladura de lima /19 € [ %

Salmon a la plancha con verduritas salteadas y
alioli de aguacate /22 € >

«Lomo de bacalao al horno con verduras
de primavera /19 € @

Brasa

+Chuleton de vaca madurada con guarnicion
de patatas /52 € kg

«Solomillo de vaca mayor con foie y reduccion
de Pedro Ximenez /24 €

- Entrecot de vaca mayor con pimientos del Padron /20 €
«Chuletillas de cordero con su guarnicion /19 €

*Presa 100% ibérica con patatas fritas y pimientos del
Padron /24 €

«Pulpo en cama de patata panadera con pimentdn
VA.O.VEE. 20 € /1

«Lubina al estilo Orio (racion) /22 €



